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BRUGERVEJLEDNING

PRODUKTIONSNUMMER

Stort tillykke med din braendeovn. Hver ovn har sit eget
unikke produktionsnummer. Produktionsnummeret er
placeret i rummet ved skuffen, men det er ogsa at fin-
de nedenfor. Nummeret er ovnens identifikation og skal
bruges ved eventuelle henvendelser i relation til ovnens
garanti - Saledes har du al information samlet ved even-
tuelle henvendelser.
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DENNE MANUAL GZALDER FOLGENDE MODELLER:

.« 600 MAX
+ 600 MAX/[E




INDHOLD

PRODUKTIONSNUMMER 2
BRUGERVEJLEDNING 4
BRANDE 5
Fyr udelukkende med godkendt breendsel ........................ 5
Breendet skalvaeretert. .. ... 5
Breendestykkerne skal passe tilovnen................. ... . ... 5
FYRING 6
Anbefalet fyringsmaengde ved pafyldning ......................... 6
OVerfyring ... o 6
Opteending forfarstegang . .................. i 6
INDSTILLING AF SPJALD 7
Regulering af manuel luftspjeeld ................. ... ... ... ... ... 7
KORREKT FYRING 8
M@BLERINGSAFSTANDE i
BRANDKAMMER 12
Rensning afregveje . ... 12
Afmontering af breendkammerforing . ............. ... 12
RENGO@RING AF OVN 13
Rengegring afovnensyderside ......................... ..., 13
Renggringafglas......... ... ... ... .. . .. ... 13
Rengering af breendkammer ... 13
VEDLIGEHOLD AF OVNEN 14
GENERELT OM DIN OVN 15
Konvektion . ... ... 15
Rudeskyl ... 15
CO,ogmiljeet . ... 15
Ventilation ... ... 15
Feelles aftraek ... ..o 15
Ekstern lufttilfarsel - Airsystem ............ ... ... .. ... 15
NOMINEL TEST 16
TEKNISK DATA 18
OFTE STILLEDE SP@RGSMAL 20
GARANTI 21
BORTSKAFFELSE 22

Revision: O
Dato: 12-06-2025 Vi tager forbehold for eventuelle trykfejl.

DK-3

Md



»d

TILLYKKE MED DIN NYE BRZANDEOVN

Tillykke med din nye breendeovn - og velkommen som
kunde hos RAIS eller attika! Du har valgt en breendeovn,
hvor hgj kvalitet, design og funktion gar hdnd i hand.

For altid at fa de nyeste tips, erfaringer og inspiration
kan du folge os pa vores forskellige kanaler:

@00

| hvert enkelt produkt har vi lagt sjeel, hjerte og hjerne
- altsd et steerkt fokus pa at lykkes med, at du vil blive
glad for din ovn i hverdagen i mange ar fremover.

Nu star du over for at skulle leere ovnen at kende - og
realisere bade din og vores drgm om, at du vil nyde at
have ovnen i din bolig.

Denne brugervejledning hjelper dig med at komme
godt i gang med at bruge din nye breendeovn. | det fal-
gende vil du blive grundigt introduceret til disse emner:

«  Breende

« Indstilling af spjeeld og korrekt opteending
«  Rengering og vedligehold af ovnen

. Ofte stillede spargsmal

Det er vigtigt, at du saetter dig ind i alle emnerne, s& du
kan fa det meste ud af din breendeovn.

Du kan ogsé vende tilbage til brugervejledningen, hvis
der opstar problemer eller spargsmal, nar du har haft
ovnen i brug i et stykke tid. Vi haber, at du vil finde al den
information, du har brug for.

Har du yderligere spargsmal, kan du kontakte din RAIS/
attika-forhandler.

Det er vigtigt, at breendeovnen bliver korrekt brugt
af hensyn til bdde miljg og sikkerhed. Serg altid for at
overholde alle lokale forholdsregler, inklusive dem, der
henviser til nationale og europaeiske standarder, nar ap-
paratet betjenes.

Rigtig god forngjelse med din nye ovn!

|| Lees og felg brugervejledningen.

Z \/Q% Brug udelukkende anbefalet braendsel.

Type: Breende (1)




BRANDE

For at din breendeovn breender korrekt, er det vigtigt,
at du fyrer med tart, ubehandlet braende, og at du taen-
der op pa den rigtige made. Nedenfor kan du se, hvilket
breende du skal bruge, og hvordan du behandler det far
brug.

FYR UDELUKKENDE MED GODKENDT BRZANDSEL
Godkendt braendsel er almindeligt breende (selvskovet
eller indkabt) eller briketter af rent tree. Du ma ikke fyre
med avispapir eller lignende, da det vil tilsode din ovn og
udlede forurenende rag.

BRZANDET SKAL VAERE TORT

Beaer gerne braendet ind et par dage far, det skal bruges,
s& det far stuetemperatur. Breendet skal have et vand-
indhold p& 12 - 25%. Det betyder i praksis, at dit braende
skal terre i minimum et ar (og gerne to ar), fer du bruger
det. Derfor er det en god idé at kgbe braendet tidligt og
arrangere en god lagring. Tree kreever tid for at taerre, og
en korrekt lufttgrring varer op til to ar alt efter breende-
type og opbevaring.

Treeet torrer bedst, n&rdet er savet og klgvet. Leeg breen-
det et luftigt og solrigt sted beskyttet mod regn - gerne
under et halvtag eller i en sakaldt breendehaek, dvs. et
skur med tremmesider. Undga overdaekning, der holder
pa fugten. Terring af breende udendars er naesten altid
bedst, fordi der her er tilstraskkelig med luftcirkulation.

BRZANDESTYKKERNE SKAL PASSE TIL OVNEN
Breendestykkerne skal passe til ovnens breendkammer.
Braendestykker med en diameter stgrre end 10 centi-
meter skal vaere klgvede.

ADVARSEL

BRANDSTOFTYPE
BETEGNELSE

LZANGDE (ANBEFALET)
STANDARDTESTBRANDSTOF

FUGTINDHOLD

Breende A '\/&Q
| XS

Maks. 30 cm

Bag, birk eller avnbeg

12-25%

Fyr aldrig med lakeret, lamineret, impraegneret tree, tree med kunststofbeklaedning, malet trae, spanplade,
krydsfiner, husaffald, papirbriketter eller stenkul. Det kan udvikle ildelugtende, giftig og forurenende rag.
Brug aldrig under nogen omstasendigheder nogen form for flydende braendstof, det kan i vaerste fald medfare
en eksplosion. Hvis der afbreendes ikke-anbefalet braendsel og eventuelt overfyres i ovnen, sa den overop-

hedes, bortfalder garantien.

ADVARSEL

Anvendes forkert eller for fugtigt braende, kan det fare til soddannelse i skorstenen og evt. til skorstens-
brand: Luk i dette tilfeelde for alle lufttilfarsler pa ovnen hvis der er installeret en ventil ifm. en AirSystem-til-

slutning udefra.

TILKALD BRANDVASENET VED SKORSTENSBRAND.

Brug aldrig vand til slukning! Kontakt efterfalgende skorstensfejeren for kontrol af ovn og skorsten.

DK-5
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FYRING

ANBEFALET FYRINGSM/ENGDE VED PAFYLDNING
Den anbefalede fyringsmaengde af tree efter optaending
afheenger af modellen af din ovn. Ud fra din ovns nomi-
nelle effekt kan du afleese den anbefalede maengde af
tree, som du skal bruge til pafyldning.

Ved at afleese CE-maerkepladen (eller finde effekten pa
vores hjemmeside) har ovnen en nominel effekt pad 6,7
kW (600 MAX) og 7,9 kW (600 MAX [ E), hvilket betyder
at den anbefalede fyringsmaengde er 1,5 kg. trae fordelt
pa 2-3 stykker breende. Ovnen fyres som intermitteren-
de drift og pafyldning foretages efter 44 min.

NOMINEL EFFEKT 6,7/79 kW

ANBEFALET TREM/ZENGDE VED PAFYLDNING 1,5 kg

MAKS. KG. TRZA PR. TIME 3 kg

BRZANDESTYKKER Maks. 3

TIDSINTERVAL FOR PAFYLDNING 44 min.

OVERFYRING

Ovnen ma ikke overfyres. Der ma maksimalt fyres med
3 kg. tree pr. time, det er vigtigt ikke at overfyre, da det
kan foresage skader pa ovnen. Hullerne i bagpladen ma
aldrig tildeekkes.

Overstiges grenserne for breendemaengden i tabel-
len, anses ovnen som overfyret og er ikke lzengere
omfattet af fabriksgarantien, da ovnen kan blive ede-
lagt af for hgj varme.

TEST

Du kan teste din fyring ved at tjekke:

«  Erasken lys eller hvid?

«  Erveeggene i breendkammeret fri for sod?
«  Errggen fra din skorsten naesten usynlig?

Tre gange “ja” viser god fyring.

HUSK!

OPTZANDING FOR FORSTE GANG

Nar du bruger din ovn for farste gang har den bedst af,
at den teendes op med et mindre bél, s den tilvaenner
sig de hgje temperaturer. Der kan komme lidt lugt og
reg fra ovnens materialer - det forsvinder hurtigt igen
og forekommer kun ved de farste par opteendinger. Sagrg
for at lufte ud, mens det stér pa. Ved ferste opteending
anbefales det desuden jeevnligt at dbne og lukke daren
for at forhindre darens pakning i at kleebe fast.

Hvis ovnen har st&et ubrugt, fx sommeren over, taeendes
op med et mindre bal farste gang du tager den i brug
igen. Ovnen kan lugte en smule ved farste optaending
efter lang tids pause.

OBS:

Husk at dbne og lukke dgren langsomt, nar der laegges
breende pa sa skabes der ikke overtryk i skorstenen, og
regen kommer ikke ud i rummet.

A

Nar du bruger ovnen ferste gang er det vigtigt, at du lufter ud mens malingen seetter sig (ovnen afgiver
lugt og en smule rgg). Denne proces kan gentage sig de farste par gange, ovnen bruges. Dette aftager, nar
ovnen har ndet sin maxtemperatur. Undga at rere ved malingen pa ovnen far ferstegangsoptaendingen og

far ovnen er helt afkglet.



INDSTILLING AF SPJALD

Det er en god idé at seette sig ind i, hvordan du bedst
muligt betjener spjeeldet pa din ovn - det sikrer nemlig
den bedste forbreending og den flotteste ild.

REGULERING AF MANUEL LUFTSPJZALD
Spjeeldet betjenes ved at dreje hadndtaget fra side til
side. Der er tre indstillinger pa spjeeldet.

POSITION1.

Spjeeldet pa ovnen indstilles til helt &bent ved opstart.
Skub handtaget helt til hgjre. Luftspjeeldet er helt abent
og giver fuld opstartsluft. Denne position er udelukken-
de til opstartsfasen (ca. 10-20 minutter) og pafyldning
og bruges ikke under normal drift.

POSITION 2.

Spjeeldet lukkes lidt til efterhanden som ilden far fat.
Skub h&ndtaget til venstre til fgrste "hak”. Dette er mid-
terpositionen. Ved almindelig forbraending anbefaler vi,
at spjeeldet indstilles mellem position 2 og 3. Nar spjeel-
det er indstillet korrekt, er flammerne klare og gule.

POSITION 3.
Skub handtaget helt til venstre. Luftspjaeldet er lukket,
hvilket betyder minimal Iufttilfersel. Denne indstilling
skal undgas under drift, men kan anvendes nar ovnen
ikke eribrug.

Hvis ovnen far for lidt luft, giver det nemlig en darlig
forbreending - i veerste fald uforbzendte r@ggasser, os,
darlig udnyttelse af breendet og mindre varme. Det ses
som mark rag fra skorstenen. Ved korrekt forbraending
kan man naesten ikke se ragen fra skorstenen.

HUSK!

POS1 - OPSTART

POS 2 - IDRIFT

POS 3 - LUKKET

A

Hvis du synes, der bliver for varmt, bar du ikke skrue helt ned for spjeeldet - men hellere lufte ud. Du kan ikke
regulere varmen i rummet med spjaeldet, men udelukkende med maengden af breende.

ADVARSEL

ZAN

Brug aldrig benzin, lampeolie, petroleum, taendveeske til treekul, ethylalkohol eller lignende veesker til at
starte eller "genantaende” en ild i ovnen. Hold alle sddanne vaesker langt vaek fra varmeapparatet, mens det

eribrug.

DK-7
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KORREKT FYRING

OPT/ANDING OG PAFYLDNING ||

Felg instruksionerne 1-5 nedenfor for korrekt optaending
og brug af ovnen.

»d

A

Du bar aldrig dbne lagen, nér flammerne er hgje, da de kan adelsegge malingen pa ovnen.

@ Start med at placere 12 stk. klgvet breende i lag af 4, i bunden af ovnen. Teendposer placeres imellem lag 2 og
3 som ses pa billedet. De to resterende pinde placeres. Opteendingstraeet bar méale omkring 4x3x20 cm. Det
ervigtigt, at der er luft mellem stykkerne, ellers har ilden sveerere ved at fa fat.

2 stk. teendposer

ADVARSEL
Breendeovnen bliver varm under brug, iseer de udvendige overflader, vil vaere varme at ragre ved og derfor skal
der udvises passende forsigtighed. Brug derfor handsker.



KORREKT FYRING

@ Luftspjeeldet indstilles til aben position. Balet teendes ved at antaende de to teendposer placeret imellem
lagene.

Opteending af teendposerne '
OBS! - Det ervigtigt at fa en hurtig opteending af trecet.

@ Nar ilden har godt fat i pindene indstilles luftspjeeldet i midter position.

A

ADVARSEL

For at opna en sikker forbraending skal der veere klare gule flammer eller klare gleder - treeet ma aldrig ligge
og “ulme”. Hvis breendet kun ulmer eller ryger, og der tilfares for lidt luft, udvikles der uforbreendte reggasser.
Rezggas kan anteendes og eksplodere. Det kan give skader p& materiel og i veerste fald p& personer.

LUK DERFOR ALDRIG HELT NED FOR LUFTTILF@RSLEN, NAR DER TZANDES OP | OVNEN.

DK-9
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KORREKT FYRING

@ Nar de sidste flammer er slukket, og der er et paent glgdelag, péfyldes to til tre stk. trae. Der ma forst laegges
nyt breende pa nar der udelukkende er glader i ovnen, og IKKE nar der er flammer og fuld gang i balet.

Hvis bélet er breendt for langt ned og der ikke er tilstraekkeligt glzdelag, begyndes opteendingen forfra.

@ Efter 5 min. - eller nar der er klare gule flammer - lukkes spjaeldet gradvist. Spjeeldet ma dog farst lukkes helt,

nar forbraeendingsprocessen er helt afsluttet, og der ikke er flere glader i ovnen.

Lagen skal altid holdes lukket undtagen under opteending og pafyldning af tree. Er ovnen kold, og har ruden kon-
dens, kan det hjeelpe at have lagen stdende pa klem i 2-3 minutter under optaending eller pafyldning, for at sikre
at ilden far godt fat, og der kommer tilstraekkelig med varme i breendkammeret. Det er dog vigtigt altid at felge
og overholde lokale forholdsregler, inklusiv dem, der henviser til geeldende nationale og europeeiske standarder,
nar ovnen betjenes.

10 - DK
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M@BLERINGSAFSTANDE

M@BLERINGSAFSTANDE 600 MAX 600 MAX

Det skal sikres at der ikke placeres breendbare genstan- HJORNEMODEL TRESIDET MODEL

de (f.eks. mabler) teettere pa end de afstande angivet i Tl e

tabellen (risiko for brand). g
MODEL M@BLERINGSAFSTAND (MIN.)
600 MAX (fra front lage) 1100 mm

600 MAX (fra side m. sideglas) | 500 mm

600 MAX (fra side u. sideglas) 250 mm

ADVARSEL
Det er vigtigt at overholde disse afstande til breendbart materiale, da straling, iseer igennem glasoverflader,
kan seette ild til breendbare genstande omkring ovnen.
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BRANDKAMMER

RENSNING AF ROGVEJE

For at f& adgang til ragvejen, fiernes forsigtigt den gver-
ste rggvenderplade fremstillet i vermiculit og regchi-
kanen lavet i stal. Fjern regvenderpladen ved at skubbe
fronten opad og traekke den frem, sdledes at bagenden gar
fri af de lodrette plader. Ragchikanen ved at lgfte den op
og bagud sa den kommer fri af fikseringerne.

Fjern snavs og stev og indsaet forsigtigt i omvendt raek-
kefalge.

Fjern regvenderpladen ved at skubbe fronten opad og traekke Regchikanen ved at lafte den op og bagud s& den kommer fri
den frem, sdledes at bagenden gar fri af de lodrette plader. af fikseringerne

ZAN

ADVARSEL
Rag fra blokerede skorstene er farlig. Serg altid for at skorsten og regrer er fri for blokering, og rens i hend-
hold til instruksionerne. Brug kun anbefalet breendsel, for ren forbreending og sikker drift.

AFMONTERING AF BRENDKAMMERFORING

Breendkammerforingen beskytter breendeovnen mod var-

men frailden. De store temperatursvingninger kan forarsa-

ge spraekker i pladerne, der dog ikke pavirker ovnens funk-

tionsdygtighed. Pladerne behaver farst udskiftes, nar de

efter adskillige ars anvendelse begynder at smuldre. Pla- q)

derne er kun lagt eller placeret ind i ovnen, og kan dermed
uden problemer udskiftes af dig eller din forhandler.

Afmontering af breendkammerforing geres i felgende raek-

kefalge.
1. Fjern regvenderpladen (1) ved at skubbe fronten opad
og traekke den frem, sdledes at bagenden gar fri af de

lodrette plader. Regvenderen kan nu forsigtigt tages
ud.
Bundpladerne (2) tages ud.
3. Sidepladerne (3) lzsnes ved at dreje forenden af
pladen ind mod ovnens midte. Herefter tages de ®_
forsigtigt ud.
4. Bagpladerne (4) tages ud ved at fjerne lasebeslaget
i toppen af pladerne. Nu sidder pladerne lgst og kan _( : )_
tages ud. @_
5. Pladerne (5) & (6) sidder under turbopladen og fjernes
normalt ikke.

N

Indsaet igen forsigtigt i omvendt reekkefglge.

12 - DK



RENG@RING AF OVN

Nar du bruger din ovn er det vigtigt, at du ved hvordan
du skal vedligeholde den. | dette afsnit kan du leese,
hvordan du renger og vedligeholder din ovn.

RENGORING AF OVNENS YDERSIDE

Nar du skal rengere breendeovnens yderside afhaenger
fremmgangsmaden af ovnens farve og materiale. Neden-
foriskemaet kan du se, hvordan du skal rengere din ovn.

OBS: Ovnen ma udelukkende renggres i kold tilstand.

Det er vigtigt at ovnen renggres regelmaessigt. Far
snavs og pletter lov til at blive siddende pa ovnen (iseer
pa de lyse overflader) er der en risiko for, at pletterne pa

sigt breender sig fast.

Alle nuancer fas som spraymaling, hvis der bliver brug
for at vedligeholde overfladen.

Er almindelig rengering ikke nok til at fjerne eventuelle
misfarvninger, kontakt da din RAIS-/attika-forhandler.

OVNENS FARVE FREMGANGSMADE

Hvid Aftgrres med RAIS Braendovnsrens eller
Nikkel lunkent seebevand (opvaskemiddel).
Platin

Sand

Sort Ingen veesker. Aftgrres med en opvredet
Mokka klud.

GLAS

Alle RAIS-/attika-braendeovne har rudeskyl, hvilket be-
tyder, at varm luft stremmer ned over glasset og fjerner
eventuelle sodrester. Dette sker, nar der fyres korrekt og
opnas en hgj forbreending i ovnen. Nar du fyrer i din ovn
kan du dog opleve, at der alligevel saetter sig lidt sod pa
glasset.

RENGO@RING AF GLAS
Der findes tre effektive mader at rengare glasset pé ov-
nen pa:

Schott tarsvamp. Kan kabes hos de fleste breende-
ovnsforhanldere.

«  Ruderens egnet til breendeovne. Falg brugsanvis-
ningen. Nar du bruger renggringsmiddel, skal du
altid vaske efter med rent vand, sa du ogsa fjerner
rester af midlet. S& undgar du, at rester breender
fast og seetter spor pa glasset, nar det bliver varmt
naeste gang, du teender ovnen.

«  Rengering med aske. Rens indersiden af glasset
med en fugtig klud dyppet i den helt fine aske i ov-
nen. Tar efter og poler med en blgd klud.

Ovnen skal veere kold, nar du géari gang.

RENGORING AF BRENDKAMMER

Braendkammeret tammes for aske efter behov. Du kan
forsigtigt tage asken ud med en lille handskovl. Asken
skal veere helt afkglet, for den kasseres, da der stadig
kan gemme sig glader heriiop til to dage. Husk at bruge
en handske, nar ovnen er varm. Tgm aldrig braendkam-
meret helt for aske, da balet braender bedst ved et lille
askelag. Bortskaffelse af aske sker ved almindelig dag-
renovation.

TIP! - Vi anbefaler, at man altid bruger almindelige, milde rengaringsmidler til at renggre sin ovn. Afprav
altid pa et ikke-synligt sted (for eksempel bag pa ovnen), far du gari gang.

DK-13
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VEDLIGEHOLD AF OVNEN

TJEK AF SKORSTEN

Skorstenen er drivkraften for at fa breendeovnen til at
fungere. Husk, at selv den bedste breendeovn ikke fun-
gerer optimalt, hvis der ikke er det forngdne og korrekte
treek i skorstenen. Inden en ny fyringssaeson skal skor-
sten og rggraret altid kontrolleres for blokering. Skor-
stensfejeren bar tjekke bade skorsten og breendeovn
mindst en gang om aret. Hvis du er i tvivl om skorste-
nens tilstand, ber du altid kontakte skorstensfejeren.

Er traeekket i skorstenen for stort, anbefales det at forsy-
ne skorsten eller regrer med et reguleringsspjeeld. Kon-
takt din forhandler.

UDSKIFTNING AF PAKNINGER

Efterse regelmaessigt ovnen udvendigt og indvendigt
for skader, specielt pakninger og de varmeisolerende
plader. Ovnen ma ikke benyttes hvis disse er beskadi-
get. Ser pakningerne slidte ud eller er de i stykker, skal
de skiftes.

BEVZAGELIGE DELE

Dgrhaengsler og darldsen skal smares efter behov, dog
er det vigtigt at smare lgbende, sdledes at det ikke farst
geres nar skaden er sket. Vi anbefaler, at vores smare-
spray udelukkende bruges, da anvendelsen af andre
produkter kan fgre til dannelse af lugt og restprodukter.
Kontakt din forhandler for at fa smaremidlet.

BLOKERING AF LUFTINDTAG

Braendeovnen har behov for permanent og tilstreekkelig
luft for at kunne braende optimalt og sikkert. Braende-
ovnen traekker luft fra spraekkerne langs ovnen og under
ovnen, derfor er det vigtigt, at der er luft fra underkant
til gulv. Stilleskoene ma derfor ikke justeres helt ned, s&
der ikke kan komme luft ind under ovnen. Det er der-
for vigtigt at luftindtagsomréderne ikke blokeres eller
lukkes, da breendeovnen tager luft fra rummet bl.a. her-
igennem.
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GENERELT OM DIN OVN

KONVEKTION

Alle ovne fra RAIS/attika er konvektionsovne. Konvekti-
on handler i bund og grund om fordelingen af varmen i
rummet. En konvektionsovn er nemlig god til at skabe
cirkulation med varm luft i rummet. Kold luft traekkes
ind nedefra i breendkammeret og opvarmes - herefter
stiger den varme luft ud averst og skaber cirkulation i
rummet. Konvektionen sikrer, at varmen fordeles jeevnt
og behageligt i rummet. Veer opmaerksom p3, at alle
ydre overflader bliver varme - berar derfor ikke ovnen,
nar den er teendt.

RUDESKYL

Alle RAIS-/attika-breendeovne har rudeskyl, hvilket be-
tyder, at varm luft strammer ned over ruden og fjerner
eventuelle sodrester. Dette sker, nar der fyres korrekt,
og der opnas en hgj temperatur i ovnen.

CO, OG MILJOET

Du teenker maske ogsa pa, hvordan din nye ovn pavir-
ker miljget og ikke mindst CO_-udledningen. Fyring
med tree betragtes som CO_-neutralt, fordi den udledte
meangde ved korrekt fyring svarer til den maengde, som
treeet ville have afgivet under forrddnelse i skoven.

| forhold til miljeet opfylder alle RAIS-breendeovne na-
turligvis de allerstrengeste krav til effektivitet og udled-
ning af restpartikler og ligger helt forrest i kaplgbet om
miljgvenlighed pa det europaeiske marked. Vi arbejder
kontinuerligt med at udvikle og optimere forbraendin-
gen - blandt andet i samarbejde med Dansk Teknologisk
Institut.

VENTILATION

Ovnen har behov for permanent og tilstreekkelig med
luft for at kunne fungere sikkert og effektivt. Der kan
installeres permanent lufttilfersel i rummet til ovnens
forbreendingsluft - igennem AirSystem-tilslutning.
Denne lufttilfersel ber under ingen omsteendighedere
vaere lukket under drift. Bemaerk, at eventuel mekanisk
udsugning som f.eks. en emhaette kan formindske luft-
tilfarslen. Breendeovnen har et luftforbrug p& min. 19
m?3/t.

FALLES AFTRAK

EKSTERN LUFTTILF@RSEL - AIRSYSTEM

Bor du i et lavenergihus, et gennemisoleret eller blot et
nybygget hus, kan det veere ngdvendigt at tilfere luft
udefra og direkte ind i breendeovnen. Det kan ogsé veere
nedvendigt, hvis du har kraftig udsugning i neerheden af
din ovn, som for eksempel en emhaette. Denne eksterne
lufttilfersel er det, vi kalder AirSystem. Alle vores braen-
deovne har mulighed for at tilfere ekstern Iuft. Uden
ekstern lufttilfgrsel bruger ovnen luft fra rummet til for-
breending. Med AirSystem tages luften udefra.

Luftindtaget til systemet kan skjules ved at installere
det entenigulvet elleriveeggen bag breendeovnen. Un-
der brug skal luftventilen indstilles i &ben position, s&
luften udefra kan komme ind i ovnen. Star ovnen ubrugt
i en periode kan man lukke luftventilen, s& der ikke kom-
mer kold luft ind i installationsrummet.

Lukket luftventil Aben luftventil

BEM/ZRK!
I lande hvor lovgivningen ikke tillader lukning af luft-
tilferselen skal spjeeldpladen i luftventilen fjernes.

A

Det ertilladt at tilslutte flere breendeovne pa samme skorsten, betinget af at de to braeendeovne har samme
ejer, som i et eksempel, hvor et hus har to etager med en braendeovn i stuen og en pa ferste sal. Det er et
krav at indfgringerne skal placeres séledes, at der bliver en frihgjdeforskel mellem dem p& min. 250 mm.

VIGTIGT! det er IKKE tilladt at tilslutte flere breendeovne til samme skorsten i UK.

DK-15
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NOMINELTEST

VEJLEDNING TIL NOMINEL TEST

@nskes det at lave en nominel testfyring, udfer datesten
som beskrevet nedenfor. Fglg instruksionerne 1-3 ned-
enfor for opteending og forfyring inden testfyring, hvor
resultaterne er malt. Der laves forfyring for at fa tem-
peraturen op inde i breendkammeret inden maling og
for at opné et godt grundgledelag. Interval inden ny pa-
fyldning er 44 minutter.

1,5 kg

250 mm

44 min.

XA

@ OPTZANDING
Opteendingen sker pd samme méade som vejledningen for opteending pa side 8-9. Start med at placere 12 stk.
klgvet breende af en samlet veegt pé ca. 1,4 kg i lag af 4, i bunden af breendeovnen. Lagen lukkes pa klem i 5
minutter og spjeeldet indstilles i aben position i 5-10 minutter. Derefter indstilles spjeeldet i midterposition.

® 5min ™ 5-10 min. ‘ | :

Spjeeldet indstilles herefter i midten.

@ FORFYRING
Forfyring laves for at fa temperaturen op inde i breendkammeret inden den endelige test. Forfyringen foregar
pd samme made som testfyringen. Se derfor punkt 3 for beskrivelse af pafyldning og betjening. Der laves to
forfyringer inden testfyringen igangsaettes for at opna et grundgledelag pa omkring 450 g. Herfra kares om-
kring 5 testcyklusser, hvor hver testcyklus afsluttes nar veegten er omkring 10 g. Kriteriet er at vaegten ved
slutningen af cyklussen ikke ma afvige mere end 100 g fra den forudgdende cyklus.
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NOMINEL TEST

@ TESTFYRING

Placer 2 stk. birketrae uden bark med en samlet veegt pé ca. 1,5 kg. (heraf ligeligt fordelt pa de to stykker trae).
Treeet skal have en leengde pd 250 mm og et firkantet, nsermest kvadratisk, tvaersnit. Luk lagen straks efter
pafyldning. Indstil spjeeldet til fuld dben i 2,5 min, derefter i midterposition i 30 sekunder. Herefter indstilles
spjeeldet imellem midterposition og lukket position den resterende del af testen..

Det er vigtigt at de to stykker briketree placeres centralt i ovnen og ef-
ter anvisningerne. Ferste pind laegges 6-7 cm veek fra bagpladen, mens
naeste pind placeres 2-3 cm foran den fegrste pind.

6-7cm
2-3cm

For at opna tilsvarende testresultater som angivet er det vigtigt at ind-
stille spjeeldet korrekt under brug. Nedenfor er angivet den preecise po-
sition af spjeeldet. Bevaeg handtaget forsigtigt i en glidende bevaegelse.

*Den praecise indstilling af spjeeldet imellem midterposition og lukket position
er 278 mm fra ldgens kant til spjeeldhdndtagets kant.

O 2,5 min.ifuld aben position

Spjeeldet indstilles herefter imellem
midterposition og lukket position*

DK-17
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TEKNISK DATA

SPECIFIKATIONER

DTl Ref.: 300-ELAB-2431-EN
300-ELAB-2515-EN

600 MAX, 600 MAX | E

RAIS@ Nominel Standard: EN16510-2-1:2022
ART = o eine 600 MAX 600 MAX/E | Braendstof: Breendestykker
P kW 6,7 79 Nominel effekt
P, kw 6,7 79 Rumopvarmningseffekten
n % >75 Virkningsgrad
ng % >65 Saesonvirkningsgrad
EEI - 102-A 112 - A+ Indeks for energieffektivitet
CO(13%0,) mg/Nm? <1500 CO-emission henfart til 13 % iltindhold
NO, (13% O,) mg/Nm? <200 NO,-emission henfart til 13 % iltindhold
OGC (13% O,) mg/Nm? <120 OGC-emmision henfart til 13 % iltindhold
PM (13% O,) mg/Nm? <40 Partikelemission ved 13 % iltindhold
p Pa -12,5 -12 Minimum rggtraek
T, °C 372 262 Reggastemperatur ved regstuds
Tclass - T400 G Skorstensbetegnelse i henhold til den relevante skorstensstandard
@ gls 6,3 6,6 Reggasmasseflow
A md/h 0 Det stdende lufttab
CON or INT - INT Intermitterende drift (INT)
t min 44 45 Pafyldningstid
M, kg 1,5 Anbefalet treemaengde ved pafyldning (Fordelt pa 2-3 stk. breende)
d.. mm 150 Diameteren pa rgggasudtaget
LW, H mm :‘5%868} \1/\(/;;:0 H 131 Ovnens overordnede dimensioner (leengde/bredde/hgjde)
Lo W, H, mm 543/255/165* Breendkammer (leengde/bredde/hgjde)
m kg 211 - 247 Apparatets vaegt
M kg 20 Den maksimale belastning af en skorsten, som apparatet kan beere.
Type i CA Apparat, der er beregnet til at blive forsynet med forbraendingsluft

via en forbraendingsluftkanal

18 - DK

*Maks. belastningsgraense

Ovnen er testet og godkendt af:

DTI - Danish Technological Institute
Teknologiparken Kongsvang Allé 29
DK-8000 Aarhus C. Denmark
www.dti.dk

Telefon: +45 72 20 20 0O,

Fax: +45722010 19



TEKNISK DATA

Opstillingsafstande 600 MAX, 600 MAX | E
d, mm 100 Minimumsafstand fra bagsiden af ovnen til breendbart materiale
250 500 ) )
d, mm o . Minimumsafstand fra siderne til breendbart materiale
(Stélside) | (Sideglas)

d. mm 770 Minimumsafstand fra toppen af lagen til breendbart materiale i loftet

Minimumsafstande fra fronten til breendbart materiale (megbleringsaf-
d, mm 1100

stand)

Minimumsafstand fra fronten til breendbart materiale i det nederste
d. mm O** . .

frontstraleomrade

Minimumsafstand fra fronten til breendbart materiale i sidefrontstréle-
d mm O** .

omradet
d, mm 500 Minimumsafstand fra ldgens underkant til gulv
d.. mm 50 Minimumsafstanden til ikke-braendbare veegge
[ ] Lees og felg brugervejledningen

**0 mm: Da 65 K ikke overskrides ved straling pé gulvet foran og/eller pa sideveeggen. Jf. EN16510 Note 3.

Laes ogsa afsnittet om opstillingsafstande i installationsvejledningen.

DK-19
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OFTE STILLEDE SP@RGSMAL - FAQ

Oplever du mindre problemer med din ovn eller er du i
tvivl om noget, kan du maske finde svaret herunder. Er
dit spargsmal ikke pa listen er du naturligvis mere end
velkommen til at kontakte os.

HVORFOR BRZANDER MIN OVN IKKE SOM DEN SKAL?
Arsagen til, at ovnen ikke braender som den skal, ligger
i storstedelen af tilfeeldene i opteendingen. Laes afsnit-
tet om "Korrekt optaending” grundigt, fer du gari gang.
Det er iseer disse tre ting, der er &rsag til, at ovnen ikke
breender korrekt:

«  Spjeeldet er for &bent (bar kun veere helt dbent i op-
startsfasen, dvs. 5-10 minutter)

«  Lagen &bnes for hurtigt efter opteending. Hav tal-
modighed og lad ilden braende ned, s& der kun er
et gledelag tilbage, fer du leegger mere braende pa.

+ Mengden af braende er for lille, eller braendetyk-
kerne er for store eller for vadde. Braender treeet ikke
som det skal, vil det veere svaert at opna traek i skor-
stenen.

HVORFOR LAVER MIN OVN ”KLIKLYDE”?
Sma kliklyde nar ovnen er i brug er normalt. De skyldes
varme materialer, der udvider sig.

HVORFOR BLIVER RUDEN SORT?

Dette kan skyldes, at dit breende er for vadt eller at
spjeeldet pa ovnen er reguleret for langt ned. Tjek fug-
tigheden pa dit tree, og serg for, at der gives nok luft ved
opteaendingen, for lagen lukkes, sd ovnen varmes godt
op.

HVORFOR KOMMER DER R@G UD AF LAGEN?

Dette kan skyldes for lavt treek i skorstenen. Kontrol-
ler om regreret eller skorstenen er tilstoppet. Hvis din
breendeovn er placeret i neerheden af kokkenet, kon-
troller da om emhaetten er teendt - sluk den og aben et
vindue i neerheden af ovnen i en kort periode. Regen kan
ogsa skyldes, at du dbner lagen for hurtigt, nar du kom-
mer nyt breende pa. Prgv at abne lagen meget langsomt.

HVORFOR LUGTER MIN BRZENDEOVN?
Hvis der ikke er nok ild til forbreendingen kan ovnen be-
gynde at ose og lugte. Giv mere luft via spjeeldet.

HVORFOR BLIVER MIN BRZENDEOVN FOR VARM?
Hvis du oplever, at din ovn afgiver for meget varme i
rummet, bar du ikke regulere ned for spjeeldet. Tempe-
ratur kan udelukkende styres ved hjeelp af maengden af
breende. Brug mindre braende og luft ud.
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HVORFOR BLIVER MIN BRZENDEOVN TILSODET PA
YDERSIDEN OVER LAGEN?

Tilsodning af ovnens yderside skyldes oftest, at du
er kommet til at abne lagen, mens der stadig er hgje
flammer i breendkammeret. Vent altid til, at breendet er
breendt ned, for du dbner ldgen. Det kan ogsa skyldes, at
du &bnerl&gen for hurtigt. Abn altid Iagen stille og roligt.
Veer dog opmaerksom p3, at det ikke kan undgas, at der
kommer lidt aske og sod ud ved brug af ovnen.

HVORFOR BRZANDER MIN OVN FOR STZARKT?

At ovnen braender for steerkt kan skyldes en utaethed
ved lagepakningen. Denne skal i séfald skiftes. Det kan
ogsa skyldes, at der er for stort skorstenstreaek. | givet
fald ber et reguleringsspjeeld monteres. Du kan fa en
skorstensfejer, installater eller forhandler ud til dig for
at tjekke, om traekket i skorstenen er, som det skal veere.

HVORFOR BRZANDER MIN OVN FOR SVAGT?

At ovnen brzender for svagt kan skyldes flere ting: at der
fyres med for lidt braende, at der er for lidt lufttilfersel
til rumventilation, manglende rensning af regveje, utaet
skorsten eller en uteethed mellem skorsten og ragraer.

HVAD GO@R JEG, HVIS JEG HAR NEDSAT TRZK |

SKORSTENEN?

Nedsat traek i skorstenen kan skyldes mange forskellige

ting:

«  Attemperaturforskellen er for lille, for eksempel ved
darlig isoleret skorsten.
At udetemperaturen er hgj (for eksempel om som-
meren)

. Atderervindstille

« Atskorstenenerforlavogile

«  Atdererfalsk luft i skorstenen

« At skorsten og ragrer er tilstoppet
At huset er for teet (manglende frisklufttilfarsel).
Negativt regtraek (darligt traekforhold)

Ved kold skorsten eller vanskelige vejrforhold kan der
kompenseres ved at give ovnen mere lufttilfarsel end
seedvanlig.

Ved vedvarende driftsforstyrrelser i skorstenen anbefa-
les det at kontakte din forhandler eller skorstensfejer.

JEG HAR ANDRE PROBLEMER MED MIN BRZANDE-
OVN

Mange spargsmal eller problemer i forbindelse med
brugen af ovnen afhaenger af lokale forhold (for eksem-
pel treek). Har du et problem, som du ikke kan finde svar
pa her, sd kontakt din RAIS-/attika-forhandler.



GARANTI

GARANTI
RAIS eller attika yder garanti pa alle modeller, og perio-
den begynder pa installationsdagen. Forud har vi lagt et
stort arbejde i vores kontrolprocesser, der badde omfat-
ter kvaliteten af materialer, forarbejdning og produktets
sikkerhed.

GARANTIEN DZAKKER IKKE SLIDDELE:

Dar- og glaspakninger

Keramisk glas

Braendkammerforing

Overfladens udseende eller naturstenenes tekstur
De rustfri stdloverfladers udseende og farveforan-
dringer

Udvidelseslyde

GARANTIEN BORTFALDER HVIS:

Der er sket skader pa grund af overfyring

Der er sket skader pa grund af ydre pavirkninger
Der er brugt uegnede braendselstyper

Lovmaessige eller anbefalede installationsforskrif-
ter ikke er overholdt

Man selv har foretaget eendringer pa ovnen

Service og pleje af ovnen ikke er foretaget

Der anvendes andre reservedele end anbefalet af
RAIS/attika, bortfalder garantien. Alle udskiftelige
dele kan kgbes som reservedele hos din RAIS/attika
forhandler.

ADVARSEL

GARANTI PA
HJEMMESIDEN

| SKADESTILFZALDE BEDES DU KONTAKTE DIN
FORHANDLER.

| tilfeelde af krav pa& garanti afger vi, hvordan skaden
vil blive udbedret. Ved reparation s@rger vi for pro-
fessionel udfarelse.

For garantier pa efterleverede eller reparerede dele
henviser vi til nationale og EU-retlige love og be-
stemmelser om fornyede garantiperioder. Du kan al-
tid f& de geeldende garanti-bestemmelser hos RAIS
eller attika.

Af sikkerhedsmaessige arsager mé der ikke udfares uautoriseret sendringer af ovnen. Dertil ma der ude-
lukkende bruges anbefalede reservedele. Ovnen er testet og godkendt med de anbefalede reservedele, og
derfor kan RAIS/attika ikke stilles til ansvar for sikkerheden i tilfeelde af a@endringer, som strider imod anbe-

falingerne.
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BORTSKAFFELSE EFTER ENDT LEVETID

BORTSKAFFELSE

Nar din ovn engang langt ude i fremtiden ikke lzenge-
re kan bruges, sé er det vigtigt at den sorteres korrekt.
Herunder er der lavet en oversigt, som hjeelper dig pa
vej. Dybere beskrivelse af symbolerne kan findes via
QR-koden

‘

Keramisk glas

v

Darpakning

Messing

<

Rustfrit stél

<

Heerdet glas
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BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGE
Far du brug for viden om bortskaf-
felse af den emballage som ovnen
leveres i. Scan da QR-koden til bort-
skaffelse af emballage.

=

—

Pladejern

Vermiculite

‘

Stabejern

=

Rustfrit stal

Tree

Leeder

Corian

‘




RESERVEDELE

Far du brug for nye reservedele til dit produkt kan du scanne QR-ko-
den for at se hvilke reservedele vi tilbyder. Hvis der anvendes andre
reservedele end anbefalet af RAIS, bortfalder garantien. Alle udskifte-
lige dele kan kabes som reservedele hos din RAIS forhandler.
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